附表：
	石河子大学实验课程教学大纲

	食品工程  学院          系  食 品 工 程   实验室      撰写人签名：詹萍       

	课程名称
	食品分析
	英文名称
	Food Analysis

	课程总学时
	72
	实验总学时
	36
	开设实验项目数
	10

	本大纲属
	自编 
	实验教材或指导书
	自编 
	

	实验者类别
	1、本科
	
	
	
	
	

	课程类型
	独立设课
	实验考试

考核方式
	考查
	实验成绩占

课程成绩比例
	30%

	面向专业
	食品科学与工程

	开出实验项目名称

	序号
	实验项目名称
	实验类型
	学时

	1
	水分的测定（直接干燥法）
	基本操作训练
	3

	2
	总酸和有效酸度的测定
	基本操作训练
	3

	3
	钙的测定（EDTA滴定法）
	基本操作训练
	4

	4
	铁的测定（硫氰酸钾比色法）
	基本操作训练
	4

	５
	脂肪的测定（罗紫-哥特里法）
	基本操作训练
	3

	6
	氨基酸含量的测定（甲醛滴定法和电位滴定法）
	综合性试验
	4

	7
	维生素C的测定（2，6-二氯靛酚法）
	基本操作训练
	3

	8
	还原糖的测定（直接滴定法和苯酚硫酸法）
	综合性试验
	5

	9
	酱油中NaCl的测定
	基本操作训练
	3

	10
	番茄中番茄红素的测定
	综合性试验
	4

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	学院意见
院领导签名：
年    月   日


水分的测定   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	3
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1. 了解水分测定的意义。

2. 掌握直接干燥法测定水分的方法。

3. 掌握恒温干燥箱的正确使用方法。

	实验的内容：

1. 恒重称量皿，并准确记录空皿重m1。

2. 取一定量样品于称量皿中，并准确记录空皿+样品重m2。

3. 于100~105℃的常压恒温干燥箱中恒重样品，冷却。

4. 称重空皿+样品，记录重量。

5. 重复步骤3、4，至前后两次称量之差小于2mg。记录重量m3。

6. 结果计算

	实验操作要点及注意事项：

1. 固态样品必须磨碎，全部经过20~40目筛，混匀后方可测定。对于水分含量较高的样品要采用二步干燥法进行测定。

2. 浓稠态样品需加入精致海砂或无水硫酸钠，搅拌均匀后，再加热干燥。

3. 液态样品需经低温浓缩后，再进行高温干燥。

4. 根据样品种类的不同，第一次干燥时间可适当延长。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	常压恒温干燥箱
	HF3
	1
	2000元
	1995.6

	2
	电子天平（1/万）
	MA110
	1
	6203元
	1995.12

	3
	电子天平（1/万）
	MA200
	1
	8806元
	1995.12

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验

总酸和有效酸度的测定   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	3
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1. 了解总酸和有效酸度测定的意义。

2. 掌握总酸测定方法。

3. 掌握pH计的正确使用方法。

	实验的内容：

1. 样品的预处理。

2. 0.1mol/LNaOH标准溶液、1%酚酞指示剂的配置。

3. 吸取20mL滤液，加2滴指示剂，用0.1mol/LNaOH滴定至粉红色，持续30s不退色为终点。

4. 结果计算

5. pH计的校正。

	实验操作要点及注意事项：

1. 颜色较深的样品需稀释或脱色处理。

2. 总酸度的结果用样品中的代表酸来计。

3. 样品试液制备后，立即测定，不宜久存。



	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平（1/万）
	MA110
	2
	6203元
	1995.12

	2
	酸度计
	
	5
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验

钙的测定（EDTA滴定法）   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	4
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	2

	实验的目的：

1. 了解钙在食品中的重要性。

2. 掌握EDTA滴定法测定钙含量的原理、方法。


	实验的内容：

1. 0.01mol/L EDTA标准溶液的标定。

2. 样品处理。

3. 样品的测定。

4. 结果计算与误差分析。

	实验操作要点及注意事项：

1. 样品处理灰化，用盐酸溶解后，用无离子水定容至25ml容量瓶中。

2. 用EDTA滴定至溶液由酒红色变为纯蓝色终点，不能带紫色。

3. 所用玻璃仪器要洗净，并用蒸馏水润洗三次。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	马弗炉
	
	1
	5000元
	2002.8

	2
	电子天平（1/万）
	MA110
	1
	6203元
	1995.12

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
铁的测定（硫氰酸钾比色法）   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	4
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1.了解测定铁的目的和意义。

2. 了解测定铁的方法和原理。

	实验的内容：

1.制作标准曲线。

2.准确吸取样液5-10毫升，置于25毫升容量瓶或比色管中，在485nm处测得吸光度。

3.计算样液中铁的含量。


	实验操作要点及注意事项：

1.反应中铁生成的络和物稳定性差，时间稍长，红色会逐渐消退，故应在规定时间内完成比色。 

2.制作标准曲线时应尽量准确，以减小误差。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平
	MA110
	1
	6203元
	1995.12

	  2
	分光光度计
	
	2
	
	2007.10

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
脂肪的测定（罗紫-哥特里法）   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	3
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	2

	实验的目的：

1. 了解罗紫-哥特里法测定脂肪的原理。

2. 掌握罗紫-哥特里法测定脂肪的方法。

	实验的内容：

1.样品的制备。

2.样品中脂肪的提取。

3.脂肪质量的测定。

4.结果计算及分析。


	实验操作要点及注意事项：

本方法适用于各种液状乳、豆乳及加水呈乳状的食品。


	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平（1/万）
	MA110
	1
	6203元
	1995.12

	  2
	电子天平（1/万）
	MA200
	1
	8806元
	1995.12

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
酱油中氨基酸含量的测定   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	4
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	2

	实验的目的：

1.掌握甲醛法和电位滴定法测定氨基酸的原理和方法。

2.了解测定氨基酸的意义。

	实验的内容：

1.校正pH计。

2.吸取适量（5-10mL）样品，用NaOH滴定至pH=8.2。

3.加入10mL甲醛，继续滴定至pH=9.2，记录所消耗的NaOH的体积，同时做空白实验。

4.甲醛法滴定法采用双指示剂。

	实验操作要点及注意事项：

1.所有试剂需用重蒸水配置。



	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平
	MA110
	1
	6203元
	1995.12

	  2
	酸度计
	
	5
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
维生素C的测定   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	3
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1.掌握2，6-二氯靛酚滴定法测定VC的原理和方法。

2.了解测定VC的意义。

	实验的内容：

1.称取适量（50.0~100.0g）样品，加等量的2%草酸溶液，打成匀浆。取10.00~30.00g

样品用1%草酸溶液将样品移入100ml容量瓶中，并稀释至刻度，摇匀。

2.样液过滤，吸取5~10ml滤液，置于50ml三角瓶中，用标定过的2，6-二氯靛酚染料溶液滴定，直至溶液呈粉红色15s不褪为止，同时做空白实验。

	实验操作要点及注意事项：

1.所有试剂最好用重蒸水配置。

2.样品采集后，应浸泡在已知量的2%草酸溶液中，以防止VC氧化损失。测定时整个操作过程要迅速，防止抗坏血酸被氧化。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平
	MA110
	2
	6203元
	1995.12

	 
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
还原糖的测定   实 验

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	4
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1.掌握费林氏试剂热滴定测定还原糖的原理和方法。

2.能较准确的测定果蔬中还原糖的含量。

	实验的内容：

1.样品的处理：适量样品加入5ml乙酸锌和5ml亚铁氰化钾于250ml容量瓶定容，过滤，滤液备用。

2.碱性酒石酸铜溶液的标定：5ml碱性酒石酸铜甲＋5ml碱性酒石酸铜乙＋10ml水于250ml容量瓶中，加9ml葡萄糖标准溶液，使其在2min内沸腾30s，趁热以每2s1滴的速度滴加，直至蓝色刚好褪去为终点。平行操作三次，取平均值。

3.按照上述方法，用样品溶液代替葡萄糖标准溶液进行预测定。

4.在预测的基础上，进行准确的测定，平行操作三次，记录样品消耗平均值。

5.结果计算

	实验操作要点及注意事项：

1.重复滴定，滴定量差值应保持在0.05 ml以内。

2.全部滴定过程必须在沸腾的状态下进行，以驱逐空气。一般应在3min内完成。

3.滴定时不能随意摇动锥形瓶，更不能把锥形瓶从热源上取下来滴定，以防止空气进入反应液中。

4.碱性酒石酸铜甲液和乙液应分别贮藏,使用时再混合。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平
	MA110
	2
	6203元
	1995.12

	 
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
二氧化硫的测定   实 验 

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	3
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1. 了解葡萄酒中含有二氧化硫的原因及测定其中二氧化硫的目的。

2. 通过查阅资料确定葡萄酒中测定的方法。

3.　初步学会分析、评价实验结果。


	实验的内容：

1. 查阅资料。

2. 确定实验方案，撰写实验设计报告。

3.　实验试剂的制备与标定。

4.　样品的处理与测定。

5.　结果计算及结果评价。



	实验操作要点及注意事项：

1. 配制试剂及处理样品等用水须是新煮沸过的蒸馏水。

2. 最好选用国际标准的实验方法。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平（1/100）
	Sartorius
	1
	4200元
	1998.3

	２
	冰箱
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
                 番茄红素的测定   实 验 

	实验类型
	基本操作训练实验
	学时
	5
	开出时间
	第五学期

	计划每组人数
	3
	现有每组人数
	3

	实验的目的：

1. 通过查阅资料确定番茄红素测定的方法。

2. 初步学会分析、评价实验结果。


	实验的内容：

1. 查阅资料。

2. 确定实验方案，撰写实验设计报告。

3.　实验试剂的制备与标定。

4.　样品的处理与测定。

5.　结果计算及结果评价。



	实验操作要点及注意事项：

1. 配制试剂及处理样品等用水须是新煮沸过的蒸馏水。

2. 最好选用国际标准的实验方法。

	主要仪器设备

	序号
	主要设备名称
	规格型号
	数量
	金额
	购置日期

	1
	电子天平（1/100）
	Sartorius
	1
	4200元
	1998.3

	２
	水浴锅
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


注：实验类型包括：①基本操作训练 ②验证性实验 ③综合性实验 ④设计性实验 ⑤开放实验 ⑥其它类型实验
